Vini Classici di Langa e Roero

LA ROCCA Nebbiolo d” Alba

VITIGNO: Nebbiolo 100%

AFFINAMENTO: botti di rovere da 40 ettolitri

GRADAZIONE ALCOLICA: 15

VENDEMMIA: Ultima decade di ottobre, con uva surmatura
ALLA VISTA: rosso pieno, granato, dai riflessi aranciati.

AL GUSTO: esprime una grande eleganza finezza e complessita,
con tannicita smorzata da note di frutti di bosco e sentori di

sottobosco.

ALL'OLFATTO: netto, deciso, con sentori di viola, liquirizia,
fieno, vaniglia miele di castagno.

TEMPERATURA: servire a 22 24 °C

NOTE : 1a Rocca ¢ una collina di Govone altamente vocata alla
coltivazione dell’uva, in quanto ’esposizione ¢ completamente
a sud e il terreno ¢ calcareo e ricco di tufo. Si accompagna con
carni di lunga cottura o extra-invecchiate, selvaggina, formaggi
stagionati e tartufo.
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