Vini Classici di Langa e Roero
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SIT REAL Barbera d alba superiore

VITIGNO: Barbera 100%

AFFINAMENTO: 30 mesi in botti di rovere

GRADAZIONE ALCOLICA: 15,5

VENDEMMIA:tardiva, meta ottobre.

ALLA VISTA:colore rosso granato molto intenso, con riflessi neri.

AL GUSTO:caldo, di una morbidezza straordinaria, che sopisce
la naturale acidita del Barbera. Equilibrato e pastoso regala una
vera esperienza sensoriale a tutto tondo.

ALL'OLFATTO: leggermente speziato con sentori intensi di rosa
e note di vaniglia e frutti rossi.

TEMPERATURA: servire a 22 24 °C

NOTE: Il nome SitReal rimanda alle parole“luogo reale”, con
riferimento alla famiglia dei Savoia, che a Govone avevano
P’abituale residenza estiva. Dunque un vino regale, proveniente
da vigneti appartenuti a nobili di alto lignaggio. Si consigliain
abbinamento con una cucina dai gusti forti e speziati, selvaggina
e carni rosse. Assai appropriato anche con cibi pepati e
affumicati e formaggi di lunghissima stagionatura.
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